KULTHANDLUNG ESSEN

Schmandkuchen

Sctmandbactien

!\')\

R

S

VAN

\
S

5 benect: 2

Ecne necctilictie Stunde.

Dagw cot gu sagen:

UWernklicts Sctimand
wetmen and wccht

crgendwas anderes!
Recctit fitr 6-§ Pernsoncn.

125g Butter, 125g Zucker, 3 Eigelb

250g Mehl, 2 TL Backpulver, 125g Milch
Ein Backblech mit Butter

Den Teig

4 Becher Schmand, 3EL Ol, 175g Zucker,
1 Packchen Vanillepudding

3 Eiweil
Die Schmandmasse

2 Dosen Mandarinen

200g Kokosraspeln, 1 Ei, 1EL Milch, 50g
Zucker

Den Kuchen

in einer Schiissel schaumig riihren.
dazugeben und zu einen Teig verriihren.

einfetten.
auf das Backblech streichen.

verrithren.

schlagen und unter die Schmandmasse heben.
auf dem Kuchenboden verteilen.
auf der Schmandmasse verteilen.

verkneten und auf den Kuchen verteilen.

30 — 40min bei 200°C backen. Falls zuviel
Oberhitze, die sich nicht abstellen ldsst, mit
Alufolie abdecken.

www.hopfenwiesen.de
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