
Kulthandlung Essen Pannukakku

Pannukakku
(Eierkuchen auf finnisch)

Zubereitungszeit:

Dreiviertel Stunde.

Dazu ist zu sagen:

Eine gute Alternative
zu Eierkuchen
(Pfannkuchen):
weniger fettig, weil
man statt Anbraten
den Teig einfach im
Ofen bäckt.

Reicht für 2-4 Personen.

1. 100 g100 g100 g Zucker, 150 g150 g150 g Mehl, 1 TL1 TL1 TL Salz in einer Schüssel vermischen.

2. 30 g30 g30 g Butter bei leichter Hitze schmelzen lassen.

3. 333 Eier, 1
2 l1
2 l1
2 l Milch und die warme Butter in die Schüssel geben und mit einem elektri-

schen Schneebesen zu einem glatten Teig
rühren.

4. Ein Backblech mit Rand mit Backpapier auslegen.

5. Den Eierkuchenteig auf das Backblech gießen und bei 30 min bei
180 ℃ backen.

6. Den Pannukakku nach Belieben mit Marme-
lade, Schokocreme, Früchten oder Kom-
pott

warm oder kalt essen.
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