KULTHANDLUNG ESSEN Lauchkuchen

Lawctbactien
mct Speck

5 z .5 .!"
Ecnecntiald Stunden.
Vor allem muass man
am Ende gedaldis
wanten bcs alles fentiy
gebacken cat.

Dagw cot gu sagen:
Der Lawctbuctien cot
seten getialrvoll! Hlecue
banr man sict davox
awct metinere Jage

Recctt fin 4 Personen.

o

250g Mehl, 125g Butter, 1 Prise Salz, 2 zu einem Miirbteig verkneten und 30 min im
Prisen Zucker, 1 EL Wasser Kiihlschrank ruhen lassen.

N

300g Speck wiirfeln und in Butter in einer grofien Pfan-
ne anbraten.

Wy

1- 1% kg Lauch in Ringe schneiden und zum Speck in die Pfan-
ne geben und diinsten.

4. 2EL Mehl auf den Lauch streuen und verriihren.

5 . eine Springform mit Butter ausfetten.

6. Den Teig ausrollen und in die Springform driicken.

7. Den Teig in der Springform im Ofen 10 min bei 200°C anbacken.

g . Waihrenddessen %l Sahne, 4 Eier, Salz, Pfef- zu einer Sauce verriihren. Bei viel Lauch etwas
fer, Muskat mehr Sauce ansetzen.

9. Dann den Lauch in die Kuchenform geben und die Sauce dar-

iiber giefien.
, 0. Den Lauchkuchen 30 — 40 min bei 200°C backen lassen.

, , . Den Lauchkuchen hei8 servieren und schmecken lassen.
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