
Kulthandlung Essen Kalter Hund

Kalter Hund
Zubereitungszeit:

Halbe Stunde. Plus
mehrere Stunden
kaltstellen.

Dazu ist zu sagen:

In keiner anderen
Form schmeckt
Kokosfett so lecker!
Beim Zubereiten
wirklich mal nicht viel
naschen, sonst kann
man’s, wenn’s fertig
ist, dann nicht mehr
sehen.

Reicht für viele Personen.

1. 5 EL5 EL5 EL Kakao, 6 EL6 EL6 EL Zucker, 222 frische Eier, 111
Prise Salz, 6 EL6 EL6 EL Milch

in einer Schüssel zusammenrühren.

2. 250 g250 g250 g Kokosfett bei geringer Hitze schmelzen lassen und tröpf-
chenweise unter die Schokomasse rühren.

3. Eine kleine Kastenkuchenform mit Backpapier auskleiden.

4. 111 Packung Butterkekse im Wechsel mit der
Schokomasse

in die Kuchenform schichten. Falls die Kekse
zu viel Auftrieb haben, weil die Schokomasse
zu flüssig ist, ein paar Trinkgläser mit der offe-
nen Seite nach unten draufstellen, so dass die
Kekse runtergedrückt werden.

5. Die Kuchenform so wie sie ist (mit den Gläsern) mindestens
zwei Stunden kaltstellen. Wenn die Masse fest-
geworden ist, auf eine Servierplatte stürzen.

6. Bein Stürzen verunglückte Oberfläche ggf. mit
Kakaopulver

bestreuen und verschönern.

Variationen:
• Amaretto oder Rum dazugeben.

• Vanillezucker dazu.

• Puderzucker statt Zucker verwenden.

• Mit Kaffeepulver bestreuen.

• Mit Schokoglasur bepinseln.
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