KULTHANDLUNG ESSEN Gurkensuppe

Gurnbensuppe

Halbe Stunde.
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besorgen!
Recett fin 2-5 Persounen.

2 Gurken schélen und in Stiicke schneiden.
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2 grofse Zwiebeln wiirfeln.
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Die Zwiebeln und die Gurken in etwas Ol in einer grofen tiefen Pfanne

diinsten.

Waéahrenddessen %1 Briihe mit kochendem Wasser herstellen.
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Mit der Briihe die Gurken und Zwiebeln abloschen und

10 min kocheln lassen.
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Wiéhrenddessen 100 ml Schlagsahne schlagen.

200g Riucherlachs in Streifen schneiden.
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1 Bund Dill

Die Gurkensuppe mit einem Piirierstab
Den Dill

Mit frisch gemahlenem Pfeffer und Salz

Die Suppe auf den Tellern mit einem Klecks

Sahne und den Lachsstreifen obendrauf zu-
sammen mit frischem Baguette

hacken.

piirieren.

in die Gurkensuppe geben.
die Suppe abschmecken.

servieren und schmecken lassen.

www.hopfenwiesen.de



	Gurkensuppe mit Räucherlachs

